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Beste gast,

Wij heten u van harte welkom in ons restaurant. Door in de keuken gebruik te maken van zoveel
mogelijk lokale en seizoensgebonden producten, kunnen we met trots zeggen dat we ons inzetten
voor duurzaamheid. Waarom? Omdat we geloven dat het niet alleen goed is voor de wereld om ons
heen, maar ook voor onze smaakpapillen en de creativiteit van onze studenten!

Om de combinatie van duurzaamheid en leerprocessen te waarborgen, werken wij met een
wisselend menu dat elke maand verandert. Zo krijgt u als gast de meest eigentijdse en smaakvolle
creaties voorgeschoteld.

CHEFSMENU:
Tijdens het diner serveren wij een 2-, 3-, of 4-gangenmenu.
Graag vernemen wij van u hoeveel gangen u wenst te dineren.

In het menu wordt afgewisseld met vis, vlees en vegetarische gerechten.
Wij kunnen alleen rekening houden met dieetwensen en allergieén indien deze op voorhand worden
doorgegeven.

PRIJZEN:

e 2-gangen Chefsmenu: 16
(bestaande uit voorgerecht, hoofdgerecht)

e 3-gangen Chefsmenu: 22
(bestaande uit voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht)

e 4-gangen Chefsmenu: 26
(bestaande uit voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht, nagerecht)

De studenten in de bediening informeren u graag over de inhoud van de gerechten.

Met gastvrije groet,
Team Horecacollege Rosestraat

Alle prijzen zijn in euro’s

Diner



