PERIODE INDELING

Uit het seizoen

Vraag ernaar bij uw gastheer of gastvrouw

c\"aecld

proef!

en laat u verrassen door de veelzijdigheid van

onze chefs. ledere week is er weer een nieuw

driegangenmenu

VOORPROEVEN
Brood met smeersels om te proeven

Wisselende samenstelling van smeersels

KOUD PROEVEN
Van het land
Gerookte eendenborst met een créme

van pompoen en krokant van quinoa

Vis voor morgen
Gegrilde coquille op bloemkoolcréme,

beurre noisette en hazelnootpoeder

Uit het veld
Dumpling van paddenstoel en miso
op een bouillon van shiitake en soja

met chili-olie en lente-ui

SOEP PROEVEN
Soepserviesje
Een heldere bouillon en een pureesoep

van het seizoen
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WARM PROEVEN
Uit de wei
Parelhoen, knolselderij, truffeljus &

pommes Anna

Hoofd- en bijvangst
Krokante vis van de dag, kruidensla,

ravigotte & huisgemaakte friet

Groente uit het Delfland
Pompoenravioli met salie-boterespuma,

hazelnootcrunch en citroengel

NABLIJVEN
Zoet en zo
Parfait van speculaas, mandarijngel,

amandel crumble

Kaaspaletje

Steeds wisselend kaasplateau,

vijgenbrood en chutney

Allergie/dieetwens?

Meld het ons zodat wij er rekening mee kunnen houden.

Alle prijzen zijn in euro’s.

Diner
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