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elkom

bij Albeda Horecacollege

Houd je ervan mensen te verrassen met heerlijke
gerechten, prachtige taarten en nieuwe smaken? Durf

jij culinair te schitteren? Vind je het leuk om gasten een
fantastische ervaring te geven? Dan is een opleiding bij
Albeda Horecacollege echt iets voor jou! Alles draait om
vakmanschap, gastvrijheid en passie. Je kunt kiezen voor
de richting horeca of brood & banket. Na je opleiding in
de keuken, bediening, bakkerij of als ondernemer kun je
overal ter wereld terecht in de altijd gezellige horeca!

Albeda Horecacollege

in het kort

* Leuke stages in binnen- en buitenland.

* Goede begeleiding.

* Interessante studiereizen en excursies.

* Flexibele instroom en in je eigen tempo studeren.

e Leren in eigen restaurants of op cruiseschip
het ss Rotterdam.

¢ Bakery Innovation Academy voor bakkers
van de toekomst.

» Je krijgt les van docenten, die zelf ook in de
horeca of bij een (banket)bakkerij hebben gewerkt.

¢ Goede kansen op een baan door samenwerking
met het bedrijfsleven.

e Hospitality staat centraal. Je leert wat échte
gastvrijheid inhoudt.

* Excellentieprogramma met (inter)nationale
wedstrijden.

* Albeda kick-off: het introductiefestival voor
alle eerstejaars studenten in september.

Horeca

Kies je voor de richting horeca bij
Albeda Horecacollege, dan kies je
voor een wereld waar plezier en
gastvrijheid centraal staan. Er is
zoveel mogelijk in de horeca, bijna

te veel om op te noemen. Daarom
bieden wij speciale opleidingen voor
het ontwikkelen van jouw talenten in
de keuken, bediening, als ondernemer
of leidinggevende.

Je toekomst in de
keuken

Houd je van koken? Wij leren je
heerlijke gerechten te bereiden.

Van simpel en eenvoudig tot
uitgebreid en gevarieerd. Met nieuwe
kooktechnieken en verrassende,
verse producten nemen we je

mee op ontdekkingsreis langs alle
wereldkeukens. Door in de veilige

en uitdagende omgeving van onze
restaurantkeukens te experimenteren
en te ontdekken, leer je wat jouw
kooktalenten zijn. We helpen je om
jouw plek te vinden in de kleurrijke
wereld van horeca, of je nou
keukenhulp wilt worden of chef-

kok. In een restaurant, café, hotel,

op een cruiseschip, nationaal of
internationaal; jij kunt overal terecht!
Wil je liever nog een vervolgopleiding
doen? Dan ben je bij ons natuurlijk
ook van harte welkom.

Je toekomst in de
bediening

Vind je het leuk om je gasten te laten
genieten van lekker eten, goede
wijnen of heerlijke cocktails? Wij leren
je hoe je dranken en gerechten op de
juiste manier serveert en presenteert.
Als gastheer of gastvrouw leer je hoe
je gasten in verschillende situaties
passend ontvangt. Gastvrijheid is
een vak dat je kunt leren. Je zorgt
dat mensen zich welkom voelen en
genieten van hun bezoek. Jij bent het
gezicht van het horecabedrijf waar je
werkt!

Je toekomst als
leidinggevende of
ondernemer

Wil je graag ondernemen en

een eigen horecabedrijf starten?

Of wil je liever leidinggeven en
manager worden? Wij helpen je

om managementvaardigheden

te ontwikkelen en leren je een
ondernemersplan te schrijven. Wij
volgen de trends in het werkveld

op de voet en sluiten daar met ons
onderwijs op aan. Onze ervaren
docenten zijn zelf ook ondernemer
geweest of hebben leidinggegeven
in de horeca. Met hun passie voor
het horecavak en hun ambitie om
jou een succesvolle ondernemer of
leidinggevende te laten worden, zijn
zij de beste leermeesters op weg naar
je einddoel.






Met de opleiding Manager
ondernemer horeca word je
leidinggevende in een (middel)groot
restaurant of hotel of run je je eigen
bedrijf. Je kunt ook kiezen voor

de opleiding Meewerkend horeca
ondernemer, waarmee je leiding
kunt geven in een klein restaurant,

koffiebar of eetcafé.

Ons restaurant als
jouw klaslokaal

Bij Albeda Horecacollege leer je de

fijne kneepjes van het horecavak

in onze eigen restaurants Albeda
Vipz en Albeda Groos! in Rotterdam
of bij Albeda Proef! in Maassluis.

De perfecte combinatie van

leren, werken en oefenen in een
inspirerende, levensechte omgeving
met échte gasten. Wil je nog dieper
de praktijk in om het vak te leren?
Ook dat kan! Hoe leuk is het om je
opleiding te volgen op cruiseschip
het ss Rotterdam! Met een niveau
2-opleiding op zak kun je op het ss
Rotterdam in één jaar tijd je niveau
3-opleiding halen.

Brood & banket

Kies je voor de richting brood &
banket bij Albeda Horecacollege,
dan kies je voor opleidingen

waar creativiteit en liefde voor
verschillende lekkernijen centraal
staan. Je volgt jouw opleiding bij de
Bakery Innovation Academy (BIA)
in Vlaardingen. Dit is een nieuwe en
hypermoderne bakkerij, waar wij de
bakkers van de toekomst opleiden!

Je toekomst in de
bakkerij

Vers brood, prachtige taarten,
gebak, koek en andere lekkernijen:
jij bakt het! Je maakt heerlijke
producten met liefde, geduld én

de juiste ingrediénten. Bij de BIA
leer je alles over het bakkersvak.
Van het ontwerpen van taarten en
chocoladecreaties tot het bakken
van brood, zoete broodjes en
hartige pizzastengels. Je versiert
banket- en broodproducten, zoals
verjaardagstaarten, met marsepeinen
bloemetjes en suikerfiguurtjes.

Je kunt kiezen voor de opleiding
Uitvoerend bakker of Zelfstandig
werkend bakker. Na je opleiding
kun je aan de slag in een bakkerij,
chocolaterie, ijssalon, supermarkt
of bij een patisserie; een bakkerij
gespecialiseerd in gebak en taarten.

Patissier of boulanger

Als je de opleiding Zelfstandig
werkend bakker hebt afgerond, kun je
je gaan specialiseren richting patissier
of boulanger. Als je de opleiding
Patissier kiest, leer je in één jaar tijd
hoe je de heerlijkste gebakcreaties
en chocoladeproducten maakt.
Specialiseer je je liever in
broodproducten? Kies dan voor

de opleiding Boulanger, waar je
nieuwe recepten ontwikkelt en jij dé
specialist wordt op de bakkersvioer.
Veel van deze studenten doen mee
aan wedstrijden en behoren tot de
absolute top. m






ledere student is anders en leert

op een andere manier. Met flexibel
onderwijs sluiten we aan op jouw
manier van leren. Zo kun je bij veel
opleidingen het hele jaar instromen.
Je kunt ook sneller door je studie
heen gaan als je goede resultaten
haalt, of langzamer gaan als je
meer uitleg nodig hebt of meer
ervaring op moet doen. In nauwe
samenwerking met je docent als
coach, krijg je het onderwijs dat bij
je past. Met keuzedelen kun je je
opleiding verbreden, verdiepen en
je richten op een vervolgopleiding
of een baan. Denk aan wijnkennis
of kooktechnieken voor een
speciale bbqg, zoals de ‘Green Egg’.
Zo sluit je opleiding nog beter

aan op jouw toekomstige baan.

Je krijgt beroepsvakken, die jou
voorbereiden op het beroep, zoals
het indekken van een dinertafel of
het bakken van speciale broden.

Je krijgt ook algemene vakken

als Nederlands, Engels, rekenen,
digitale vaardigheden, hostmanship,
loopbaan & burgerschap. Je gaat
meerdere keren op excursie en
bezoekt verschillende bedrijven. Je
kunt deelnemen aan (internationale)
wedstrijden in een speciaal
excellentieprogramma, zodat je jouw
talenten nog meer ontwikkelt. Je
volgt leuke stages in internationale
leeromgevingen of in Rotterdam en

omgeving.

Bij veel opleidingen van
Horecacollege kun je met de
juiste toelatingseisen het hele jaar
instromen. Kijk op voor
meer informatie.

Je kunt bij een aantal opleidingen
kiezen voor de beroeps opleidende
leerweg (bol) of de beroeps
begeleidende leerweg (bbl). Als je
een bol-opleiding volgt, ga je een
groot deel van de week naar school,
doe je praktijkopdrachten en loop je
stage. Bij een bbl-opleiding werk je
ongeveer vier dagen per week in een
bedrijf en kom je één dag per week

naar school.

Een stage is een belangrijk onderdeel
van een mbo-opleiding in de
bolvariant. Je kunt stage lopen bij een
bedrijf of instelling in Nederland. Ben
je avontuurlijker, dan biedt Albeda
Horecacollege je de mogelijkheid om
stage te lopen in het buitenland. Het
Europees Fonds Erasmus Plus betaalt
mee aan de kosten die je maakt voor
een stage in Europa.

Wil je in de horeca werken of richting
brood & banket gaan? Bedrijven
zitten om jou te springen! Albeda
Horecacollege werkt samen met veel
bedrijven in Rotterdam en omgeving.
Zo vergroten we de kans op een baan
na je diploma.
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Opleidingsniveau 2

Fastservice medewerker
Gastheer/gastvrouw
Kok*

Uitvoerend bakker

Opleidingsniveau 3

Zelfstandig werkend bakker

Zelfstandig werkend gastheer/gastvrouw

Zelfstandig werkend gastheer/gastvrouw

op cruiseschip ss Rotterdam

Zelfstandig werkend gastheer/gastvrouw

op cruiseschip ss Rotterdam (topjaar)
Zelfstandig werkend kok

Zelfstandig werkend kok
op cruiseschip ss Rotterdam

Zelfstandig werkend kok
op cruiseschip ss Rotterdam (topjaar)

Opleidingsniveau 4

Boulanger

Gespecialiseerd kok
Leidinggevende bediening
Leidinggevende keuken

Manager ondernemer horeca
Meewerkend horeca ondernemer

Patissier

Leerweg Locaties
bbl/bol 2
bbl/bol 2 3 4
bbl/bol 2.3 4 6
bbl/bol 5
bbl/bol 5
bbl/bol 2 3 4
bol 1
bol 1
bbl/bol 2 3 4
bol 1
bol 1
bbl 5
bbl/bol 4
bbl/bol 2 3 4
bbl/bol 2 3 4
bol 4
bol 4
bbl 5

Op de locatie Langeweg wordt de opleiding Kok aangeboden als brede
opleiding. Je bepaalt zelf voor welk beroep je een opleiding wilt volgen en
kiest daarbij een uitstroomprofiel. Kijk voor meer informatie op albeda.nl
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Locaties
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Aanmelden

Je kunt je altijd direct aanmelden
voor onze opleidingen. Ga op de
website albeda.nl naar de opleiding
van je keuze en klik op ‘aanmelden’.
De toelatingseisen zijn per opleiding
verschillend, net als de mogelijkheden
voor een vervolgopleiding. Na je
aanmelding nodigen we je uit voor
een kennismakingsgesprek en
bekijken we samen of de opleiding bij
je past.

Capelle
a/d lJss

L comisse Barendrecht',

o Bakery Innovation Academy
Industrieweg 14, Vlaardingen

© Langeweg 111, Sommelsdijk

Welkom

Twijfel je nog een beetje en wil

je eerst de locatie bekijken, sfeer
proeven en met andere studenten
praten? Dan ben je natuurlijk van
harte welkom op onze open dagen

of meeloopdagen. Je kunt zelfs een
dagje komen proefstuderen. Check de
website albeda.nl voor data en tijden.

Meer informatie

Heb je toch nog meer vragen over
opleidingen, je studiekeuze en alles
wat daarmee te maken heeft, dan

ben je welkom bij het Studie info
punt. Kijk op albeda.nl/stip voor de
contactgegevens en openingstijden. m
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